
April – Paaseieren van Eraser klei 
ontwerp Amy Koranek   

 
Basisinformatie:  
 
Sculpey III , Bake & Bend , en Amazing Eraser Clay moeten goed worden 
doorgekneed dit d.m.v. rollen en kneden. Zorg dat de klei zacht en soepel is. 

Het is erg belangrijk om de klei op de juiste temperaturen en tijden te bakken. 
Wanneer u het project af heeft volg de bakinstructies voor elk type klei:  
 

• Sculpey III bakt u in uw keukenoven gedurende 15 minuten op 130˚C.  
• Bake & Bend bakt u in uw keukenoven gedurende 20 minuten op 

130˚C.   
• Amazing Eraser Clay bakt u in uw keukenoven gedurende 10 minuten 

op 130˚C.         . 

Gebruik aluminiumfolie om uw te bakken projecten te ondersteunen in de oven.  
 
Laat kinderen nooit alleen gedurende het bakproces en laat de projecten eerst 
goed afkoelen voor u het aanraakt. Gebruik een oventhermometer voor een 
juiste baktemperatuur. Te heet bakken zorgt ervoor dat de klei gaat verkleuren 
en zelfs kan verbranden. In het geval van de Amazing Eraser Clay , als deze te 
heet en te lang wordt gebakken zal deze niet meer gummen.  
 
Het is belangrijk dat u ongebakken klei niet op uw meubels legt. Gebruik geen 
gereedschap of bakvormen waar u elke dag voedsel mee maakt.  

Vormen:  

Al deze projecten worde gemaakt van de volgende vormen: 

• Bal  – Pak een stuk klei en rol deze tussen de handen tot het glad is.  

 



• Druppel  – Start met een bal rol het aan 1 kant tussen de vingers.  

 

• Rol  – Rol een stuk klei uit op tafel tot hij lang en dun is.  

 

  

Benodigdheden:  

Pakjes Amazing Eraser Klei  in de volgende kleuren: 

• Grape 7515 
• Mango 7033    
• Orange 7533 
• Lime 7521 
• Blue 7963 
• Pink 7503  

1. Gebruik ¼ pakje van de Grape, Orange, en Mango, leg ¼ pakje opzij van 
elke kleur. Vorm van de grootste stukken overgebleven klei van de Grape, 
Orange, en Mango druppels. Plet de druppels.  

2. Decoreer het Grape ei met een Lime rol in golvende lijn in het midden. Voeg 
een Pink streep toe aan de top en bij de bodem een Blue streep. Voeg Blue 
druppels toe aan de bovenkant en Orange aan de onderkant. Voeg Mango 
stippen toe aan elke kant van de Lime rol.  

3. Decoreer het Orange ei met een Grape golvende lijn, Voeg een Blue streep 



toe aan de top en een Mango streep op de bodem. Voeg Pink druppels toe aan 
de bovenkant en Green druppels aan de onderkant. Voeg Mango stippen toe 
aan elke kant van de Grape rol.  

4. Decoreer het Mango ei met een Pink golvende rol in het midden. Voeg een 
Blue streep aan de top toe en een Lime aan de onderkant. Voeg Orange 
druppels toe aan de top van het ei en Blue druppels aan de onderkant van het 
ei. Voeg Orange stippen toe aan elke kant van de Pink rol.  

5. Bak de eraser eieren in keukenoven op 130˚C gedurende 10 minuten. Laat 
de eieren na het bakken volledig afkoelen. 

 


