Paashaas

Ontwerp Marie Redmond

Dit project is niet alleen leuk als paas decoratie maar ook leuk om
bijvoorbeeld bij de paasbrunch als menukaartjes houder neer te zetten.
Het hangt af hoe je de armen buigt.

Materialen:
Premo klei:

e 2 pakjes Ecru of de kleur van u keuze.

e 1/4 pakje Oranje (orange) voor de wortel

¢ Klein beetje Goen (green) voor de blaadjes

e White en red om het rose te maken voor de oren, neus en
pootjes.

e Black....klein beetje voor ogen

e White...voor ogen en tanden

e Houten stokje voor staande paashaas

¢ Ronde koekjes snijder

e Nylondraad voor wimpers

e Stro hoedje

e Acrylverf voor de kleur van het lijfje

e Lijmpistool

e Lijnentrekker voor de vacht

e Ball Tool

e Klein beetje klei (restje klei)

Directions:
Stap 1 - Dowel

e Verf de dowel in de gewenste kleur.
e U kunt traditionele kleuren gebruiken of het gebruik van
pastelkleuren is erg leuk.



Stap 2 — Gezicht en wangen

e Haal de ecru klei door de pastamachine op de dikste stand.
Snij een ronde vorm voor het gezicht uit de klei. Voeg een klein
beetje lijm toe en plak de klei tegen de dowel (zie foto). Strijk
de randjes glad.

¢ Rol 2 balletjes klei van 2 x 1,2 cm en vorm hier druppels van
voor de wangen. Bevestig deze halverwege het gezicht.

e Mix een klein beetje wit met rood om een warme kleur roze te
vormen.

¢ Vorm van een stukje roze klei, zo groot als een erwtje, een
driehoekje voor de neus. Gebruik de lijnentrekker om
neusgaatjes te maken.

e Gebruik een lijnentrekker of prikpen om streepjes te trekken
voor de vacht, werk van buiten naar binnen.



Knip 6 stukjes nylondraad om de snorharen te vormen, druk
deze in de klei. Knip ze eventueel korter.

Stap 3 — Tanden en kin

Haal een klein beetje witte klei door de pastamachine en
gebruik een scherp mesje om de onder- en boven tanden te
snijden. Bevestig ze voorzichtig en druk ze vast op hun plek.
Role en klein beetje ecru tussen de vingers om de kin te
vormen.

Bevestig de kin. Breng lijntjes aan als vacht.

Stap 4 - Ogen

Plat 2 balletjes wit en voeg kleine zwarte balletjes toe als pupil.
Vorm met de vingers van ecru twee halve maantjes. Bevestig
deze als oogleden. Maak weer de vacht met de lijnentrekker.




Stap 5 - Buik

Gebruik een scherpe tool om een ovalen vorm te maken voor
de buik, gebruik ecru of wit. Doe weer een beetje lijm op de
dowel en plaats de buik onder de kin. Breng vacht aan op de

borst.

Stap 6 - Wortel

Vorm van oranje klei een wortel. Trek horizontale lijntjes om he
teen realistische uitstraling te geven. Creeer blaadjes van
groene Klei en bevestig deze op de bovenkant van de wortels.
(U kun took gebruik maken van de Sculpey Flexibele mal Fruit
and Veggies APM 28)

e Verzeker u ervan dat het goed vast zit.



Stap 7 and 8 — Voor en achter poten:

¢ Rol met de handen een rolletje die spits toe loopt.

e Gebruik de lijnentrekker om de tenen in de klei te vormen.

¢ Druk kleine dotjes roze klei onder de poten om voetpadjes te
maken.

e Trek streepjes voor de vacht.

e Doe een klein beetje lijm op de dowel en druk de poten op z'n
plek.

e Op dit punt kunt u beslissen of u de haas wilt laten zwaaien,
iets vast moet houden of.....enz enz. Druk de poten op zijn
plek, doe eventueel de wortels, paaseitjes of iets anders in de
poten.

¢ Vorm de achterpoten door 2 ballen te vormen. Druk de ballen
een beetje platter en vorm met een lijnentrekker de tenen. Trek
de lijntjes voor de vacht. Maak voetzooltjes in roze.

e Bevestig de voeten met een beetje lijm aan de dowel. Zorg dat
de haas in evenwicht staat zodat hij niet op zijn gezicht valt.




Stap 9 — Hoed en oren

e Druk een restje klei in het hoedje. Dit geeft houvast om de hoed
op de dowel te plaatsen.

¢ Vrom de oren net als de foto. Vorm een puntje aan de oren,
doe de roze klei aan de binnenkant, duw de onderkanten iets
bijelkaar. Maak de vacht.

e Druk de oren op de hoed, doe er een beetje lijm op. Laat het
drogen.

Stap 10 - Staart

e Vrom een balletje van klei in de gewenste kleur. Gebruik de
prikpen of embossingtool om de pluizige vorm te krijgen.

e Gebruik lijm om de start te bevestigen.

e Bak de klei volgens de beschrijving op de verpakking en laat
het goed afkoelen.






